
Weihnachtsempfehlung 
 

Kürbis-Creme-Suppe 
Vegane Suppe vom Hokkaido,  

serviert mit Kürbiskern öl und gerösteten Kürbiskernen 
Pumpkin cream soup 

8,90  
 

Hirschgulasch 
mit Rotkohl dazu hausgemachte Kartoffelklöße 

Venison goulash with red cabbage and homemade potato dumplings 
24,90  

 
Filet von der Barbarie-Entenbrust 

auf Orangen-Pfeffer-Soße, dazu Rotkohl und hausgemachte Kartoffelklöße 
Filet of the Barbarie duck breast on orange-pepper sauce, with red cabbage and 

homemade potato dumplings 
29,90  

 
Gänsekeule 

mit Rotkohl dazu hausgemachte Kartoffelklöße 
Goose leg with red cabbage and homemade potato dumplings 

29,90  
 

Gänsebrust 
mit Rotkohl dazu hausgemachte Kartoffelklöße 

Goose breast with red cabbage and homemade potato dumplings 
29,90  

 
Crème brûlée 

Französische Eicreme mit Rohrzucker bedeckt und flambiert 
French egg creamcoveredwithcanesugar and flaming 

7,90 
 

3 Gänge Menü pro Person: 39,90  
(Suppe, Hauptgericht, Desserts) 

 
Dazu empfehlen wir: 

- Rotwein: Margarethenhof Spätburgunder QbA trocken, Pfalz,  
0,2 l,   7,90  

- Weißwein: Beck Riesling Bio QbA trocken, Rheinhessen, 
 0,2 l,  7,90  

 


